MENY

HIAS CATERING

Gjelder fra 01.03.07

LUXUSSNITTER

Reker med majones, roastbiff med remulade,

gravet laks med sennepsaus, rokelaks med eggerore,
rokt skinke med ananas

HVERDAGSSNITTER
Med egg og tomat, skinke, karbonade, ost og paprika

SMORBROD
Med reker, roastbiff, rekt skinke,
rokelaks, spekeskinke, karbonade

RUNDSTYKKER:

Med laks og eggerare, reker og majones, roastbiff og remulade
Resturantskinke og ananas

Med egg og tomat, skinke, ost og paprika

KOLDE ANRETNINGER:

Koldtallerken nr.1
Kylling, skinke, roastbiff, potetsalat, rokt laks, eggerore, spekemat,
Kreps, blandet salat,

Bagett, bred og smer.

Koldtallerken nr.2
Roastbiff, potetsalat, rokt laks, eggerere, reker, kylling,
urtemarinert svinekjott, kreps, gresk salat

Bagett, bred og smer.

HIAS CATERING
- ved alle anledninger -
Telefon 75 11 10 60 Fax 75 11 10 61
Mobiltelefon 48 24 66 36



KOLDTBORD

FESTKOLDTBORD
Roastbiff, rekt skinke, rokt laks, kokt laks, stekt kylling, spekeskinke, fenalar,
remulade, eggerare, potetsalat, romme, waldorfsalat, blandet salat, thousand

island dressing, bagetter, flatbrad, bred og smer.

KOLDTBORD EKSKLUSIV

Dampet bléskjell, ferskvannskreps, reker, helkokt laks, rakt laks, eggerore,
roastbiff, urtemarinert svinekjott, kylling, potetsalat, waldorfsalat, gresk salat
Hvitleksdressing, reamme,

Bagetter, brad og smer.

HUSETS SPEKEBORD
Fenalér, spekeskinke, reinsdyrpelse, birkebeinerskinke, morrpolse, farepolse,
potetsalat, eggerore, flatbrod, remme og setersmer.

Anrettes flott pyntet pd trefjoler.

HIAS CATERING
- ved alle anledninger -

Telefon 75 11 10 60 Fax 75 11 10 61
Mobiltelefon 48 24 66 36



Forrett - Hovedrett - Desserter

Forretter og Supper

Honningmelon med spekeskinke

Husets fiskesuppe / Husets Blomkalsuppe / Husets champingnonsuppe
Rakelaksrose pé salatseng med melbatoast

Rekecoctail med toast

Skalldysranretning

Hvitvinsdampet blékjell

FHovedretter

Alle hovedretter er beregnet til to ganger servering:

Fisk,
Kokt eller stekt laks med agurksalat

Innbakt laks med urtesaus,
Serveres med salat og sesongens grennsaker.

Kjott
Lammestek fylt med hvitlek og persille,
Serveres med blomkaél og gulretter

Helstekt ytrefilet / entrecotes med flotegratinerte
Poteter og glaserte gronnsaker

Svinestek med surkdl og grensaker
Reinsdyrstek med flotesaus, sjampinjong og rosenkal

Rokt svinekam med surkél og glasserte grennsaker

Gryteretter

Viltgryte med potetstappe og rorte tyttebaer
Biff stroganoff med kokt potet eller potetmos
Kjettdeiggryte med ris og salat

Lapskaus

Karrigryte med ris og salat

Sur/set gryte med ris og salat

Desserter
Husets karamellpudding med kremkaramellsaus HIAS CATERING
Frisk fruktsalat - ved alle anledninger -

Multekrem

Hjemmelaget iskake med baercoulis
Sitronfomage

Riskrem med redsaus
Sjokolademousse

Telefon 75 11 10 60 Fax 75
111061
Mobiltelefon 48 24 66 36




BYENS BESTE KAKER.

Bletkake med jordber, aprikos, banan eller molter
(lages 1 to sterrelser)

Marsipankake med netter, jordbar, aprikos, banan eller molter
(lages 1 to sterrelser)

Selskapskake med marsipanlokk
Sjokoladekake
Tropisk aroma
Dremmen
Ostekake
Gulrotkake
Toscakake
Vi lager ogsa kaker til spesielle anledninger med spesiell dekor.
Pris etter avtale.
Betingelser for all leveranse fra HIAS CATERING:
Fritt levert 1 Mosjeen ved ordre over 200 kr. transport og
levering utenfor bygrensene etter avtale.
Fakturagebyr pé ordrer under kr. 1000,- er satt til kr. 50,- Salgsbetingelser :
Faktura pr.14 dager

Ved storre arrangementer be om spesialtilbud.

Avbestilling mi skje senest S dager for leveringsdato ellers belastes kunden
80% av prisen.

HIAS CATERING
- ved alle anledninger -
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